Insalata tiepida di mare
Warm seafood salad

Ceviche di ricciola
Amberjack in ceviche style

Uovo croccante, verdure di stagione e pecotino
Crispy egg, seasonal vegetables and pecorino cheese

I panino del Brigante: lingua, scamorza, salsa verde
Homemade bun, beef tongue, scamorza cheese, green sauce

Carpaccio di daino marinato con pinzimonio di finocchi e arancia
Fallow deer marinated carpaccio, fennel and orange pinzimonio

Tagliere di salumi di cinta senese della Macchia del Bruciato,

giardiniera e focaccia
Cold cuts selection “cinta senese” variety from our breed with pickled vegetables
and focaccia bread

Spaghetto di Gragnano alle arselle
Spaghetti with baby clams

Cappellaccio ripieno di crostacei, gazpacho e burrata
Cappellaccio pasta stuffed with shellfish, gazpacho and burrata

Gnocchi ai frutti di mare
Gnocchi with seafood

Tagliatelle fatte a mano al ragu di carne
Homemade tagliatelle with meat ragout

Ravioli maremmani al sugo di cinghiale (o burto e salvia)
Typical Maremma ravioli with wild boar ragout (or butter and sage)
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Sogliola al limone con asparagi
Sole fish with lemon and asparagus

Frittura di calamari, gamberi, pesce bianco e verdure
Deep fried squids, shrimps, fish fillet and vegetables

Pollo al mattone con caponata
Roasted chicken with vegetable caponata

Costoleccio di maiale con verdure in tempura
Pork ribs with tempura vegetables
Dalla Griglia - Grill
Spiedo di pesce misto (consigliato per 2 persone)
Mixed gri]led fish ( recommended for two people)
Fiorentina di manzo
T- Bone steak
Costata di “Tuscan Black”
“Tuscan Black ““ beef tib
Le bistecche e lo spiedo sono accompagnati da contorni di stagione
Steaks and grilled fish are served with seasonal side dish

Daino alle ertbe con verdure
Herbed fallow deer with vegetables

Tagliata di manzo con patate
Sliced beef steak with roasted potatoes
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Gli ingredienti di questi piatti provengono dalle nostre Fattorie *;:,:—
Dishes ingredients come from our Farms

Ricette di Famiglia Antinori %
Family Antinoti’s recipes kA
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